/) TN _zutaten:
35!{9 ﬂanse,;(,e,rz and Leber(g;ho.ckt) e

" Sala wnd Preffer ~1TL Murgram +4°TP BeifulB -
pfel (gehackt) = 1 Zwiebel

1509 Speck (qehackt) - 6004 A

(gehackt) -2TL Retersilie - | TE Thymiosn —100gLeiBbrt -

LEWr -Schalel 2itrone -
LMetpodt:

() Backofen ouf 350%F erhitzen .

® Gans waschen |
® Sal2, Pheffer, Marjoram und 9@&}}1\- rmischen .
® Dann 3roBzii913 wber die Gans verteilen, innen und aulBen.

®ln einem groBen Schiissel Geinseherz Leber, Apfel, 2 wiebel, speck. Brot Einss;

- eaetarische Option: o brone, RtrziGe undBuymian vemmischen.
® Liwn CrofBen Butternusskibis entbernen., © Fullena Sredie M; . dia Gans.
@ Géinsebrust mit dar Brustseite mch unken in einen Brofur tgtn und Sands.

DHit Sulz, ) ) Pheffec, Hujoranund BefuB Liirzen.

@Hje genacktem hpfer, 2urichel und oz Tefis fiillen. ® Buunn dis Giirszbrust rach obenwandenwnd, weitere 2 Stunen broten

@ 940 Minuten braten. Ous dam Ofen nehmanund 15 Minuken ahan Lassen. |
Mt gersstem Gerise und sofe servisin..
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